
Maison huonG
Kein Fine Dining sondern Bistro-Küche! 

„à la carte“ Menü am Sonntag, den 30.03.2025 
für eine angenehme Sättigung empfehlen wir 

die klassische 3-Gang Abfolge 

vorspeise 

TAKOYAKI DONUT 15,00 € 
gefüllt mit Oktopus 

mit Bonito und Takoyaki-Soße 

NASU DENGAKU (vegan) 8,00 € 

aus Auberginen mit Miso 

VITELLO PHONATO 13,00 € 
Tafelspitz mit Phở-Soße 

hauptspeise 

TteokGnocchi (vegan) 19,00 € 
aus Reismehl mit Ratatouille 

LACHS 26,00 € 
gebraten mit Kartoffelgratin und Beurre blanc 

Galbi JJIM 26,00 € 
geschmorte Short Rib mit Risotto und Pickels 

nachspeise 

BANANA BREAD 8,00 € 
mit Eis nach Wahl 
nur solange der Vorrat reicht 

Mango-Sorbet | Jackfruit-Milcheis | Matcha-Sorbet

Bei Fragen zu den Allergenen, Zusatz- & Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
Der Einsatz von Gluten, Kräutern & Sojasoße kann nicht verhindert werden.


