
Maison huonG
Kein Fine Dining sondern Bistro-Küche! 
„à la carte“ Sharing-Menü am Sonntag 

Zwei bis Drei Gerichte pro Person werden empfohlen. 

CRUDO 18,00 € 
roh mariniert, ikejime und dry-aged lachsforelle 

mit kalamansi, kokosnuss und dill 

SPARGEL (vegetarisch) 14,00 € 

mit bärlauch, galgant und chilli-öl 

GUA BAO (2 Stück) 13,00 € 
Mit Entenkeulen-Konfit, Gurke und Hoisin 

SPITZKOHL (vegetarisch) 12,00 € 
gegrillt und shiso-portwein-jus 

FRIED CHICKEN 14,00 € 
mit süßkartoffel-rösti, schwarzem knoblauch, 

honig-aioli und pickles 

LA GALBI 16,00 € 
Marinierte und gegrillte Beef Ribs mit Kimchi 

nachspeise 

HOLUNDER TAMARINDE EISCREME 6,00 € 
mit kokos crumble

Bei Fragen zu den Allergenen, Zusatz- & Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
Der Einsatz von Gluten, Kräutern & Sojasoße kann nicht verhindert werden.


